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Conditiondri si exigente
prealabile de:

Pentru a studia in profunzime cursul optional Siguranta
alimentelor si sandtatea umana” in perspectiva rezolvarii diverselor
probleme la capitolul respectiv studentul trebuie mai intai sa aiba anumite
cunostinte si sa posede deja unele dexteritati practice.

Ca o conditie prealabila pentru Insusirea acestui curs serveste
studierea de catre studenti a disciplinelor general-teoretice (fizica
medicald si biologica, chimia neorganica si bioorganicd), a disciplinelor
medicale fundamentale (anatomia, biochimia, fiziologia, microbiologia),
bazelor disciplinelor clinice si, de asemenea, a cursului de igiena.

Competente: digitale elementare (utilizarea internetului, procesarea
documentelor, utilizarea redactorilor de text, tabele electronice si
aplicatiilor pentru prezentari), abilitatilor de comunicare si lucru in
echipa.

Misiunea disciplinei

Scopul disciplinei este de a invata studentul sa 1si aprofundarea
cunostintelor si dexteritatilor practice, obtinerea noilor cunostinte si
dexteritati practice in diverse probleme de sigurantd a alimentelor,
necesare viitorului specialist.

Tematica prezentata

Aditivii alimentari. Evaluarea igienicd a produselor alimentare cu
continut sporit de aditivi alimentari. Substantele alogene. Substantele
alogene din alimente. Eventualul rol al reziduurilor de antibiotice in
alimente la consumatori. Conceptul One Health in stabilirea circuitului
substantelor alogene si prevenirea acumularii lor in alimente. Controlul
sanitaro — igienic asupra continutului rezidual de pesticide in alimente.
Reziduurile preparatelor de uz fitosanitar si a fertilizantilor in diverse
grupe de produse alimentare; utilizarea conceptului One Health in scopul
profilaxiei acumularii substantelor nominalizate in produsele alimentare
de diversa origine. Evaluarea igienicd a produselor alimentare cu continut
sporit de substante alogene si pesticide. Igiena materialelor, care vin in
contact cu alimentele. Igiena materialelor, care vin in contact alimentele;
rolul conceptului One Health in mentinerea sigurantei alimentelor.
Expertiza sanitard a veselei, diverselor materiale, care vin in contact cu
alimentele. Probleme de siguranta a alimentelor in activitatea Agentiei
Nationale pentru Sandtate Publica.

Finalitati de studiu

e sd promoveze alimentatia sdnatoasa in randurile populatiei;

e sad stabileasca programul de expertizd igienica a loturilor de
alimente;

e sd aprecieze rezultatele expertizei igienice a materialelor ce
contacteazaa cu alimentele;

e saidentifice mecanismele de insalubrizare a alimentelor;

e sd caracterizeze actiunea principalilor contaminanti alimentari.
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Manopere practice
achizitionate

- sd poata efectua expertiza loturilor de alimente si controlul
conditiilor de pastrare si desfacere a alimentelor in complex cu colegii
din domeniu si cu reprezentantii altor servicii i departamente;

- sa integreze rezultatele obtinute in efectuarea expertizei igienice a
loturilor (stocurilor) de alimente si in controlul conditiilor de
producere, pastrare si desfacere a alimentelor in complex cu dovezile
reprezentantilor altor servicii si departamente;

- sd evalueze obiectiv cunostintele angajatilor obiectivelor
alimentare 1n rezultatul efectuarii instructajului;

- sd fie apt de a elabora, organiza si monitoriza diverse masuri
intersectoriale pe probleme de nutritie si sigurantd a alimentelor;

- sd insuseascd si sa valorifice noile realizari ale stiintei in folosul
sanatatii populatiei in complex cu specialistii din medicind, diferite
organe abilitate si cu reprezentantii administratiei publice locale.

Forma de evaluare

Colocviu diferentiat




